Folkehuset Vestervang

¢

Menuplan marts 2026 »
>

Abningstider: kl. 09.00-13.00 p4 hverdage.
kl. 11.00-13.00 i weekenden. < O
Den varme mad serveres fra kl. 11.30 til kl. 13.00.

OBS: der er ogsa mulighed for at bestille vegetarretter.

Sgndag 1 Kogt skinke med fladekartofler og bannesalat. Dessert: Koldskéalfromage.

Mandag 2 Braendende keerlighed med kartoffelmos, bagte gulergdder og radbeder.

Tirsdag 3 Boller i karry med ris eller kartofler og salat.

Onsdag 4 Fiskefrikadeller m. kartofler, persillesovs og rakost. Dessert: Kirsebeertrifli.

Torsdag 5 Skipperlabskovs m. rugbrad og radbeder.

Fredag 6 Hjemmelavede forarsruller med sursgd sovs & nudelsalat. Dessert: Frugtsalat.
Lerdag 7 Ungarsk Gullasch med kartoffelmos og grgntsager.

Sendag 8 Grillkglle med kartofler, skysovs og grent. Dessert: Islagkage.

Mandag 9 Kyllingelasagne med spinat, hjiemmebagt brgd og salat.

Tirsdag 10 | Fish and chips med stegte kartofler, tartarsovs og remoulade.

Onsdag 11 Paneret flaesk med kartofler, persillesovs og redbeder. Dessert: /Eblekage.
Torsdag 12 Karbonader med stuvede zerter og guleradder samt redbeder.

Fredag 13 Spaghetti med kadsovs og salat. Dessert: Tiramisu.

Lgrdag 14 Honningmarineret svinekam med sovs, kartofler, blomkal og asier.

Sendag 15 Nakkekotelet med kartofler, champignonsovs og grgnt. Dessert: Svesketrifli
Mandag 16 Mgrbradgryde med bacon, cocktailpglser og ris eller kartofler samt salat.

Tirsdag 17 Butter chicken med ris eller kartofler, nanbrad og salat.

Onsdag 18 Stegt medisterpglse med kartofler, brun sovs og redkal. Dessert: Appelsinfromage.
Torsdag 19 Fiskefilet med kartofler, persillesovs og rakost.

Fredag 20 Wienerschnitzel med dreng, aerter, smarsovs og baserede kartofler. Dessert: Jordbaertrifli.
Lerdag 21 Lasagne med blandet salat og focacciabrgd.

Sendag 22 Spraengt kamsteg med aspargessovs, kartofler & broccoli. Dessert: Bondepige m. slgr.
Mandag 23 Thaigryde med kalkun, ris eller kartofler og salat.

Tirsdag 24 Klar suppe med kad- og melboller og flutes + tarteletter med hgns i asparges.
Onsdag 25  Ribbensteg med kartofler, skysovs og redkal. Dessert: Chokolademousse.
Torsdag 26 Stegt kalvelever med lag, kartofler, champignonsovs og grant.

Fredag 27 Hjemmelavet stjernekaster med rejer, asparges, citron og salat. Dessert: Citronfromage.
Lerdag 28 Forloren hare med kartofler, vildtsauce, gelé og grent.

Sendag 29  Rullesteg med svesker, kartofler, skysovs og grent. Dessert: Romfromage.
Mandag 30 Coq au vin (simreret med kylling i redvinssovs) med ris eller og kartofler.

Tirsdag 31 Stegt andelar med kartofler skysovs, radkal og asier.

Ret til @ndringer forbeholdes NB: Mulighed for frossen takeaway fra caféen Telefon: 87 13 46 26



