
Ret til overraskelser eller ændringer i menuen forbeholdes. 

Tilbehøret til hovedretter i form af div. Salater/grønsager, er forbeholdt til 

årstidens frugt/grønt. Div. Tilberedte kartofler – ris – pasta osv. er køkkenets 

fantasi 😊 

 Hovedret  Biret  

Mandag  
3/2 

Pølser og varmkartoffelsalat. Jordbærgrød m. fløde. 

Tirsdag  
4/2 

Kylling i sur sødsovs m. ris og 
dampet broccoli. 

Saftsuppe. 

Onsdag  
5/2 

Kødsovs og rodfrugtemos og 
rødbeder. 

Pæretærte m. 
cremefraiche. 

Torsdag  
6/2 

Tomatsuppe med kødboller. Vaniljebudding med 
kirsebærsovs. 

Fredag  
7/2 

Kogt torsk, kartofler, 
sennepssovs, rødbeder. 

Hindbær mousse. 

Lørdag  
8/2 

Kamfilet, bearnaisesauce, 
ovnkartofler og rodfrugter. 

Penna cotta. 

Søndag 
9/2 

Porchetta, kartofler, skysovs 
og mar. Bønner m. rødløg. 

Æblegrød m. fløde. 

Mandag  
10/2 

Enebærgryde med 
kartoffelmos. 

Rødgrød med fløde. 

Tirsdag 
11/2 

Moussaka m. salat. Hyldebær suppe m. 
tvebakker. 

Onsdag 
12/2 

Fiskefrikadeller, kartofler, 
persillesovs, grønt. 

Hindbærfromage. 

Torsdag 
13/2 

Frikadeller og kold 
kartoffelsalat og råkost. 

Tunmousse. 

Fredag  
14/2 

Sprængt Kalkunbryst m. 
kartofler og peberrodssov. 

Skovbærgrød m. fløde. 

Lørdag  
15/2 

Enebærgryde m. ris og 
dampet grønt. 

Chokolademousse. 

Søndag 
16/2 

Forloren and, kartofler, 
skysovs og rødkålssalat. 

Fromage. 

VELBEKOMME     

Den varme mad kan købes i caféen fra kl. 11.30 på alle hverdage. 


