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Mandag Medister, stuvet hvidkal, kartofler, redbeder.
12/10 Dessert: Frugtgrad med flgde.
Tirsdag Laks, stuvet spinat, kartofler.
13/10 Frokostret: Teerte med salat + dressing.
Onsdag Brunkal, kogt flaesk,mr)rgl%céig?r, rugbrad, sennep,
14/10 Dessert. Pandekager med syltetg;j.
Torsdag Biksemad, bearnaisesovs, spejlaeg, radbeder.
15/10 Frokostret: lakseroulade med flutes.
Fredag | Nakke stegt som vildt, kartofler, sovs, waldorfsalat.
16/10 Dessert: Fladerand med kirsebaersovs.
Mandag Glaseret skinke, fladekartofler, melonsalat.
19/10 Dessert: Frugtgrad med flade.
Tirsdag Hvidkalsrouletter, sovs, kartofler, surt.
20/10 Frokostret: Frikadeller, kold kartoffelsalat.
Onsdag Paneret fleesk, persillesovs, kartofler, radbede.
21/10 Frokostret: Pitabrad med kebab.
Torsdag Gryderet ( svinekgd) med kartoffelmos, surt.
22/10 Frokostret: Ase’s fiskeanretning.
Fredag |Schnitzler, braset kartofler, smgrsovs, wienerdrenge
23/10 Dessert: Appelsinfromage med fladeskum.

Frokostret: 40 kr. Middagsret: 58 kr. Dessert: 27 kr..
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Mandag Frikadeller, stuvet blomkal, kartofler, redbede.
26/10 Dessert: Ableskiver med syltetg;.
Tirsdag Boller i karry, ris, eerter.

27/10 Frokostret: Pastasalat med kylling.
Onsdag Spraengt nakke, sovs, kartofler, grgntsager.
28/10 Dessert: Risengrgd med kanelsukker.
Torsdag Forloren hare, sovs, kartofler, tyttebeer.

29/10 Frokostret: Stjernekaster.
Fredag Fleeskesteq, sovs, kartofler, rgdkal.
30/10 Dessert: Citronfromage.
Mandag Boller i selleri, kartofler, readbede.
2/11 Dessert: Frugtgrad med flgde.
Tirsdag Farseret porre, sovs, kartofler, surt.
3/11 Frokostret: Toast med salat.
Onsdag Stegt fisk, persillesovs, kartofler, rakost.
4/11 Dessert: Budding med saftsovs.
Guleeerter, medister, spreengt nakke, rgdbeder,
TOES/??Q rugbrgd, sennep.
Frokostret: Stjernekaster.
Fredag Ribbensteg, sovs, kartofler, rgdkal.
6/11 Dessert: aeblekage med fladeskum.

Frokostret: 40 kr. Middagsret: 58 kr Dessert: 27 kr..
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