CAFEMENU Tl

FOLKEHUSET HJORTSHOJ

On 1 Marineret kalkunbryst med fladekartofler og sommersalat
To 2 Kogt fisk med hollandaisesauce, kartofler og dampet sommergront
Fr 3 Gammeldags oksesteg med glaseret gulerod, kartofler og sauce
Lo/So Lukket
Ma 6 Polser med varm kartoffelsalat og sennep
Ti 7 Frikadeller med persillesauce, kartofler og hjemmelavet redbeder
On 8 Hjortshgjgryde med kartoffelmos og et pift af gront
To 9 Butterchicken med ris/kartofler og hjemmebagt brad
Fr 10 | Forloren hare med brun sauce kartofler, tyttebzer og benner
Lo/Se Lukket

Ma 13 | Kalkungryde med karry og grent, ris og mangochutney

Ti 14 | Fiskefilet med kartofler, persillesauce og gulerodsrakost
On 15 | Kedsauce med kartoffelmos og redbeder
To 16 | Linsegryde med kylling, kokos, ris/kartofler og gron salat
Fr 17 | Ramlggsmarineret kam med kartofler, sauce og salat
Lo/Se Lukket
Ma 20 | Kalkun Cordon Bleu med bearnaisesauce, kartofler og bagte guleradder
Ti 21 | Fiskefrikadeller med persillesauce, kartofler og gulerodsrakost
On 22 | Lasagne med hjemmebagt brod og salat
To 23 | Kotelet Calcutta med ananas, abler og ris/kartofler
Fr 24 | Gullasch med kartoffelmos og asier
Lo/So Lukket
Ma 27 | Kyllingefrikadeller med sauce, kartofler og tomatsalat med mozzarella
Ti 28 | Biksemad med spejleeg og redbeder

On 29 | Boller i karry med ris/kartofler og arter

To 30 | Medister med stuvet sommerkal og redbeder

Fr 31 | Honningmarineret skinke med fledekartofler og sommersalat
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