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Folkehuset Vestervang
Menuplan Septeber 202)

Abningstider: kl. 09.00-13.00 pa hverdage.
kl. 11.00-13.00 i weekenden.
Den varme mad serveres fra kl. 11.30 til kl. 13.00.
OBS: der er ogsa mulighed for at bestille vegetarretter
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Stegt/krydret medisterpglse med kartofler, stuvet spinat og r@dkal.

Boller i karry med ris eller kartofler og salat.

Grgntsagsteerte med bacon, brgd og salat. Dessert: Vaniljebudding med jordbaersovs.
Fiskefilet med kartofler, persillesovs og gulerodssalat.

Karbonader med stuvede eerter + gulergdder, kartofler og surt. Dessert: Gl. eeblekage.
Frikadeller med brun sovs, kartofler og gregntsager.

Koteletter i fad med champignonsovs, kartofler og asier. Dessert: Islagkage.

Stegt kyllingelar med kartofler, skysovs og bagte gulergdder.

Ungarsk gullasch med kartoffelmos og rodfrugter.

Stegt laks med hollandaisesovs, kartofler og blomkalssalat. Dessert: Citronfromage.
Stegt fleesk med kartofler, persillesovs og r@dbeder.

Kalkungryde med ananas, kokosmeelk og kartofler eller ris. Dessert: Rabarbertrifli.
Krydderskinke med kartofler, hvid sovs og broccolisalat.

Forloren hare med kartofler, vildtsovs, agurkesalat og grent. Dessert: Ymerfromage.
Kyllingelasagne med spinat, hvidlggsbrad og salat.

Skipperlabskovs med smgr, persille, rugbrad og redbeder.

3 stk. hjemmelavede forarsruller med oksek@d, sursed sovs, pommes frites og salat.
Dessert: Fladerand med frugt.

Fiskefrikadeller med kartofler, persillesovs og spidskalssalat.

Wienerschnitzel med “drenge”, brasede kartofler, aerter og smarsovs.

Dessert: Chokolademousse.

Marineret svinekam med skysovs, kartofler, syltede r@dl@g og grantsager.

Spraengt nakke med lys sovs, kartofler og grant. Dessert: Frugtsalat.

Moussaka med oksekad, graesk salat og brad.

Skinkemignon med kartofler, champignonsovs, grgntsager og surt.

Stegt kalvelever med lag, champignon, brun sovs, kartofler og grant.

Dessert: Paerer med racreme.

Paneret kulmule med hollandaisesovs, kartofler og rakostsalat.

Ribbensteg med skysovs, kartofler, radkal og asier. Dessert: Baileys fromage.
Efterarsgryde med mgrbrad, bacon, cocktailpglser, ris eller kartofler og grant.
Rullesteg med svesker, skysovs, kartofler og grantsager. Dessert: Tiramisu.
Kalkunschnitzel med stegte kartofler, sovs og grent.

Japansk risret med kylling, sursad sovs og grgntsager.

Ret til ndringer forbeholdes NB: Mulighed for frossen takeaway fra caféen Telefon: 87 13 46 26

Tjek ogsa pa Facebook: Folkehuset Vestervang



