Folkehuset Vestervang

¢

Menuplan april 2026 P
ﬁ Abningstider: kl. 08.00-14.00 pa hverdage.
kl. 11.00-13.00 i weekenden. < =
Den varme mad serveres fra kl. 11.00 til kl. 13.00.

OBS: der er ogsa mulighed for at bestille vegetarretter.

O

Onsdag 1 Stegt sejfilet m. stegte kartofler, hollandaisesovs og salat. Dessert: Frugtsalat.

Torsdag 2 Den sorte gryde m. marbrad, bacon, cocktailpglser og ris eller kartofler og grent.

Fredag 3 Pglse med varm kartoffelsalat samt surt. Dessert: Hindbeertrifli.

Lerdag 4 Koteletter i fad m. champignonsovs, kartofler, grent og asier.

Sendag 5 Krydderskinke med fladekartofler og grentsager. Dessert: Baileys fromage.

Mandag 6 Frikadeller med kartofler, brun sovs og grant.

Tirsdag 7 Stegt kyllingelar med kartofler, skysovs og salat.

Onsdag 8 Hjemmelavet pariserbegf med stegte kartofler. Dessert: Islagkage.

Torsdag 9  Stegt fiskefilet med kartofler, persillesovs og rakost.

Fredag 10 Breendende kaerlighed med mos, redbeder og salat. Dessert: Abrikostrifli.

Lerdag 1 Farseret porre med kartofler, porresovs og grent.

Sgndag = 12 Rullesteg med svesker, kartofler, skysovs og grent. Dessert: Kiwitrifli.

Mandag = 13  Kinesisk risret med kylling, sursgd sovs og nudelsalat.

Tirsdag 14 Moussaka med blandet salat og hjemmebagt bred.

Onsdag 15 Fiskefrikadeller med kartofler, persillesovs og rakost. Dessert: Hindbzerfromage.

Torsdag =~ 16 Ribbensteg med kartofler, skysovs, redkal og asier.

Fredag 17  Ungarsk gullasch med kartoffelmos, bagte rodfrugter og surt. Dessert:
Hvidchokolademousse.

Lerdag 18  Karbonade med kartofler, stuvede aerter og gulergdder og radbeder.

Sgndag 19  Skipperlabskovs med radbeder, purlgg, smer og rugbrgd. Dessert: Citronfromage.
Mandag | 20  Stegt medister med kartofler, radkal og stuvet hvidkal.

Tirsdag 21 Tout de Paris med fiskefilet, laks, kartoffelmos, hollandaisesovs og fransk salat.
Onsdag 22 Boller i selleri med ris eller kartofler og salat. Dessert: Jordbaerfromage.

Torsdag 23 Stegt kalvelever med champignonsovs, kartofler og salat.

Fredag 24 Kyllingelasagne med salat og brgd. Dessert: Tiramisu.

Lerdag 25  Grillkelle med kartofler, skysovs og grent.

Sendag = 26 Forloren hare med kartofler, vildtsovs, ribsgele og grent. Dessert: Chokolademousse.
Mandag = 27  Linsesuppe med brad + croissant med honsesalat.

Tirsdag 28  Bof med lag, kartofler, brun sovs og redbeder.

Onsdag 29  Hjemmelavet stjernekaster m. asparges, salat og dressing. Dessert: Romfromage.

Torsdag = 30  Wienerschnitzel m. dreng, brasede kartofler, aerter og smersovs.
Ret til @ndringer forbeholdes NB: Mulighed for frossen takeaway fra caféen Telefon: 87 13 46 26



