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Folkehuset Vestervang (

Menuplan august 2026 )

Abningstider: kl. 08.00-13.00 p& hverdage. (-\
(=

§
O

kl. 11.00-13.00 i weekenden.
Den varme mad serveres fra kl. 11.00 til kl. 13.00.
OBS: der er ogsa mulighed for at bestille vegetarretter

Forlorenhare med kartofler, vildtsovs, ribsgelé og grent.

Vildtsteg nakkefilet med kartofler, skysovs og grant. Dessert: Appelsinfromage.
Moussaka med oksekad, salat og focacciabrgd.

Fish and chips med stegte kartofler, tartarsovs og remoulade.

Kalkungryde med ris eller kartofler og b@nnesalat med tomat og lag. Dessert: Safran is.
Boller i karry med ris eller kartofler og salat.

Stegt flaesk med persillesovs, nye kartofler og radbeder. Dessert: Tiramisu.
Skipperlabskovs med smar, persille og redbeder.

Spraengt svinekam med kartofler, peberrodssauce og broccoli. Dessert: Islagkage.
Kyllingelar med kartofler, skysovs og salat.

Stegt fiskefilet med kartofler, persillesovs og rakost.

Stegt kalvelever m. kartofler, Iag, champignonsovs og grent. Dessert: Jordbserfromage.
Vestervangsgryde m. mgrbrad, bacon, cocktailpglser, ris eller kartofler og salat.

Karbonade med stuvede zerter og gulergdder, kartofler og redbeder. Dessert:
AEblekage.

Grillkglle med kartofler, skysovs og grant.

Kogt skinke med kartofler, lys sovs, grgnt og surt. Dessert: Hindbarfromage.
Thaigryde med kylling, ris/kartofler og bulgursalat.

Fiskefrikadeller med persillesovs, kartofler og rakost.

Breendende kaerlighed med mos og radbeder. Dessert: Pandekage med is.
Medisterpglse med kartofler, skysovs, asier og radkal.

Ribbensteg med kartofler, skysovs og r@dkal. Dessert: Baileyfromage.
Honningmarineret svinekam med kartofler, skysovs, blomkal og asier.
Farseret porre med kartofler, porresovs og grgnt. Dessert: Jordbaertrifli.
Lasagne med salat og hjemmebagt brad.

Ungarsk gullasch med kartoffelmos og salat.

Wienerschnitzel med drenge, brasede kartofler, aerter og smarsovs. Dessert:
Citronfromage.

Stjernekaster m. asparges, rejer, dressing og salat.

Frikadeller med kartofler, brun sovs og salat. Dessert: Romfromage.
JlIbraiserede svinekeeber med skysovs og kartofler samt grant.

Koteletter i fad med kartofler, champignonsovs og grent. Dessert: Rabarbertrifli.
Pasta eller kartofler med k@dsovs og bagte rodfrugter.

Ret til ndringer forbeholdes NB: Mulighed for frossen takeaway fra caféen  Telefon: 87 13 46 26

Tjek ogsa pa Facebook: Folkehuset Vestervang





