CAFEMENU Ok

FOLKEHUSET HJORTSHOJ

On 1 Stegt kylling med sauce, kartofler og agurkesalat
To 2 Sennepskotelet med sauce, kartofler og asier
Fr 3 Mexico-marineret kam med krydderkartofler, sauce og arstidens gront
Lo/Se Lukket
Ma 6 Marineret kalkunsteg med stegte kartofler og rodfrugter
Ti 7 Forloren hare med sauce, kartofler og tyttebaer
On 8 Stegt flaesk med persillesauce, kartofler og redbeder
To 9 Minestronesuppe med hjemmebagt brod
Fr 10 | Farseret porre med sauce, kartofler og redbeder
Lo/Se Lukket
Ma 13 | Hvidkalsrouletter med sauce, kartofler og redbeder
Ti 14 | Kokospaneret kylling med fladekartofler og salat med spidskal og abler

On 15 | Biksemad med spejlaeg og readbeder

To 16 | Fiskefilet med persillesauce, kartofler, gulerodsrakost, remulade og citron
Fr 17 | Omrade Nord’s gryde med kartoffelmos og asier
Lo/Se Lukket
Ma 20 | Kalkun Cordon Bleu med bearnaisesauce, kartofler og grentsager
Ti 21 | Indianergryde med ris

On 22 | Fyldt squash med kartofler og kryddersauce

To 23 | Paprikagryde med ris og asier
Fr 24 | Pglser og varm kartoffelsalat og sennep
Lo/Se Lukket
Ma 27 | Karbonader og stuvede gronaerter med pift af urter
Ti 28 | Fiskefrikadeller med persillesauce, kartofler og gulerodsrakost med a&bler

On 29 | Ribbensteg med sauce, kartofler og redkal

To 30 | Cremet greeskarsuppe med leekker tilbeher og hjemmebagt bred

Fr 31 | Hamburgerryg med kartofler, aspargessauce og dampet gront
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