CAFEMENU

FOLKEHUSET MARSLET

Oktober

1.Oktober Medister med sovs, kartofler og grenkalssalat
2.0Oktober Lasagne med efterarssalat og hvidlegsbred
5.0ktober Stegt lever med blade lag, kartofler, sovs og surt
6.Oktober Gule arter med kogt nakkefilet, gulerod og knoldselleri
7.0ktober IFiskefrikadeIIer med kartofler og persillesovs
8.0Oktober |Braiseret svin med kartoffelmos og ristet gront
9.0Oktober Farseret porre med sovs, kartofler og dampet grent
12.Oktober Tarteletter med hons i asparges
13.0Oktober Pita med tun, grent og urtedressing
14.0Oktober |Klar suppe med ked/melboller og hjemmelavet brad
15.0ktober IKyIIingefarsbrad med sovs, kartofler og arstidens grent
16.0ktober |Koteletter i fad med svampe og tomat hertil ris
19.Oktober |Burrito med okseked og benner hertil ris og creme fraiche
20.0Oktober IPakoras med urtecreme og efterarssalat
21.0Oktober IKadboIIeri svampesovs med ris og grent
22.0ktober IKyIIingestroganoff med kartoffelmos og hjemmelavet beder
23.0ktober Aspargessuppe med kedboller og flute
26.0ktober Taerte med bacon og brocoli hertil salat og dressing
27.0ktober Frikadeller med redkalssalat
28.0Oktober IGrﬂnkéIssuppe med zble og ristede kerner
29.Oktober IPizzasnegIe med kylling, tomat og ost hertil salat og dressing
30.0Oktober |Marbrad ala creme med rodfrugtmos og persille
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