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Folkehuset Vestervang
(9

Menuplan juni 2026 »
Abningstider: kl. 08.00-14.00 pa hverdage.
kl. 11.00-13.00 i weekenden. < >
Den varme mad serveres fra kl. 11.00 til kl. 13.00.

OBS: der er ogsa mulighed for at bestille vegetarretter.

O

Mgrbradgryde med bacon og cocktailpglser m/ris eller kartofler og blandet salat.
Fiskefilet med kartofler, persillesovs og rakost.

Boller i selleri med ris eller kartofler og sommersalat. Dessert: Skovbaerfromage.
Hjemmelavet pariserbgf med stegte kartofler.

Stegt flaesk m. kartofler, persillesovs og rgdbeder. Dessert: Koldskal m. kammerjunker.
Koteletter i fad med champignonsovs, kartofler og asier.

Frikadeller med brun sovs, kartofler og gransager. Dessert: Islagkage.

Stegt kyllingelar med kartofler, skysovs og bagte gulergdder.

4 stk. hjemmelavede sushi med bagte rejer, nudelsalat, tangsalat og syltede ingefeer.
Ribbensteg med skysovs, kartofler, radkal og asier. Dessert: Abrikostrifli.

Chili con carne m. oksekad, ris, nachos, guacamole og creme fraiche.

Ungarsk gullasch med kartoffelmos og salat. Dessert: Cheesecake.

Forloren hare med kartofler, vildtsovs, agurkesalat og grant.

Krydderskinke med fladekartofler og broccolisalat. Dessert: Kiwitrifli.

Kalkungryde med ananas, kokosmeelk, kartofler eller ris og salat.

Skipperlabskovs med smar, rugbrad og rgdbeder.

Fiskefrikadeller med kartofler, persillesovs og spidskalssalat. Dessert: Rabarbertrifli.

Stegt medisterpglse med kartofler, stuvet spinat og redbeder.

Wienerschnitzel med “drenge”, brasede kartofler, smgrsovs samt aerter. Dessert:
Chokolademousse.

Farseret porre med kartofler, porresovs og grant.

Marineret svinekam m. skysovs, kart og syltede rgdlag, grent. Dessert: Romfromage.
Breendende kaerlighed med kartoffelmos og redbeder.

Hjemmelavet, Stjerneskud m. asparges, salat, dressing.

Karbonade med stuvede eerter/gulergdder, kartofler og readbeder. Dessert: Frugtsalat.

Hvidkalsrouletter med kartofler, brun sovs og salat.

3 stk. hiemmelavede forarsruller med okseked, sursgd sovs, stegte kartofler, samt
nudelsalat. Dessert: Mokkadessert.

Grillkglle med kartofler, skysovs, kartofler og dampede broccoli.

JDlbraiserede svinekaeber med skysovs og kartofler samt grant. Dessert: Svesketrifli.
Lasagne med sommersalat og focacciabrad

Braiseret sommergryde med kartofler, grant samt surt.

Ret til @&ndringer forbeholdes NB: Mulighed for frossen takeaway fra caféen  Telefon: 87 13 46 26



