CAFEMENU

FOLKEHUSET HJORTSHO

Ecemp, p

Ti 1 Kyllingegryde med karry, ris og vintersalat
On 2 Fiskefrikadeller med persillesauce, kartofler og gulerodsrakost
To 3 Paneret kotelet med paprikasauce, ovnkartofler og gron salat
Fr 4 Svinekaber a la bourguignon med kartoffelmos med et gront drys
Lo/Se Lukket
Ma 7 Marry Me Chicken med ris og bred
Ti 8 Frikadeller med sauce, kartofler og agurkesalat
On 9 Irsk stuvning med hjemmesyltede redbeder og rugbrad
To 10 | Honningskinke med fladekartofler bagte rodfrugter
Fr 11 | Ribbensteg med brun sauce, kartofler og redkal
Lo/Se Lukket
Ma 14 | Lyssej med persille-tapanade med hvidvinssauce, kartofler og dampet gront
Ti 15 | Gule arter med spraengt nakke, sennep og radbeder

On 16 | Det gronne kokken: Karrygryde med kikaerter og blomkal

To 17 | Julehygge - Se opslag med tilmelding
Fr 18 | Millionbof med kartoffelmos og redbeder
Lo/Se Lukket
Ma 21 | Stegt julemedister med sauce, kartofler og redkal
Ti 22 | Hons i tarteletter. Klar suppe med kad og melboller
On 23 | Julemenu: Flaeskesteg med brune og hvide kartofler, sauce og radkal.

Dessert: Risalamande med kirsebarsauce

To 24 | lukket

Fr 25 | Juledag

Lo/Se Lukket
Ma 28 | Farseret porre med sauce, kartofler og asier
Ti 29 | Boller i karry med ris og gulerodsrakost
On 30 | Kylling a la orange med kartoffelmos og marinerede bgnner

To 31 | Morbrad a la creme med kartofler og agurkesalat »
3 = et til 2endringer forbeholdes
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