
Ti 1   Kyllingegryde med karry, ris og vintersalat

On 2   Fiskefrikadeller med persillesauce, kartofler og gulerodsråkost

To  3   Paneret kotelet med paprikasauce, ovnkartofler og grøn salat

Fr 4   Svinekæber a la bourguignon med kartoffelmos med et grønt drys

Lø/Sø   Lukket

Ma 7   Marry Me Chicken med ris og brød

Ti 8   Frikadeller med sauce, kartofler og agurkesalat

On 9   Irsk stuvning med hjemmesyltede rødbeder og rugbrød

To  10   Honningskinke med flødekartofler bagte rodfrugter

Fr 11   Ribbensteg med brun sauce, kartofler og rødkål                           

Lø/Sø  Lukket

Ma 14   Lyssej med persille-tapanade med hvidvinssauce, kartofler og dampet grønt

Ti 15   Gule ærter med sprængt nakke, sennep og rødbeder

On 16   Det grønne køkken: Karrygryde med kikærter og blomkål

To 17   Julehygge - Se opslag med tilmelding

Fr 18   Millionbøf med kartoffelmos og rødbeder  

Lø/Sø   Lukket

Ma 21   Stegt julemedister med sauce, kartofler og rødkål

Ti 22   Høns i tarteletter. Klar suppe med kød og melboller

On 23   Julemenu: Flæskesteg med brune og hvide kartofler, sauce og rødkål.
  Dessert: Risalamande med kirsebærsauce

To 24   lukket  

Fr 25   Juledag

Lø/Sø   Lukket

Ma 28   Farseret porre med sauce, kartofler og asier

Ti 29   Boller i karry med ris og gulerodsråkost

On 30   Kylling a la orange med kartoffelmos og marinerede bønner

To 31   Mørbrad a la creme med kartofler og agurkesalat 
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