CAFEMENU

FOLKEHUSET TILST

Ma 2 Brandende karlighed, med hjemmesyltede regdbeder
Ti 3 Ovnbagt fisk med hvidvinssauce, kartofler og stegte grentsager
On 4 Stegt flaesk med persillesauce, kartofler og redbeder
To 5 Kylling i karry med ris og dagens salat
Fr 6 Forloren hare med kartofler, sauce og tyttebar
Lo/Se Lukket
Ma 9 Hvidkalsrouletter med kartofler, sauce og asier
Ti 10 | Nakkekam med kartofler, sauce og ovnbagte grentsager
On 11 | Mortens And (Andebryst med kartofler, sauce og redkal)
To 12 | Boller i selleri med ris og agurkesalat
Fr 13 | Skipperlabskovs med rugbred og redbeder
Lo/Se Lukket
Ma 16 | Honningskinke med fledekartofler og efterarssalat
Ti 17 | Kyllingefrikassé med kartofler og dampet gront
On 18 | Brunkal med flaesk rugbred og hjemmesyltede redbeder
To 19 | Frikadeller med sauce, kartofler og redkalsrakost
Fr 20 | Smoarrebrgdsfredag (buffet med tag selv” smorrebrgd)
Lo/Se Lukket
Ma 23 | Honningskinke med fladekartofler og efterarssalat
Ti 24 | Lasagne med brgd og dagens salat og dressing
On 25 | Oksekgdssuppe med kad/melboller og tarteletter med hons
To 26 | Braiseret efterarsgryde med kartoffelmos og marinerede benner
Fr 27 | Forloren hare med vildtsauce, kartofler, agurkesalat og tyttebeer
Lo/Se Lukket
Ma 30 | Fiskefilet med kartofler, persillesauce, remoulade og citron
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