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Ma 3 Hvidkalsrouletter med kartofler, sauce, og smegrdampet grent
Ti 4 | Kyllingekotelet med bbqg-sauce, kartofler og arstidens gront
On 5 Gule arter med medister og reget flaesk
To 6 Ovnbagt fisk med estragonsauce, kartofler og spidskalsrakost med able
Fr 7 Nakkesteg stegt som vildt med kartofler, skysauce, og agurk salat
Lo/Se Lukket
Ma 10 | Biksemad med bearnaisesauce og redbeder
Ti 11 | Frikadeller med stuvet spidskal og hjemmesyltede redbeder
On 12 | Mortensaften menu
To 13 | Forloren hare med kartofler, skysauce, agurk salat og ribsgele
Fr 14 | Marineret kamfilet med kartofler, sauce og svitsede grgntsager
Lo/Se Lukket
Ma 17 | Pastafad med kylling, gren salat og bred
Ti 18 | Valgflaesk - Paneret fleesk med persillesauce, kartofler og redbeder
On 19 | Boller i karry med ris og mangochutney
To 20 | Hakkebof med blade log, kartofler, sauce og redbeder
Fr 21 | Vikingegryde med kartoffelmos, og dampede grentsager
Lo/Se Lukket
Ma 24 | Fiskefilet med persillesauce, kartofler, remoulade og citron
Ti 25 | Karbonader med grgnerter, kartofler og redbeder
On 26 | Glaseret skinke med gronlangkal, kartofler, radbeder og sennep
To 27 | Skipperlabskovs med roderbeder, rugbred og purleg
Fr 28 | Schnitzler med brasede kartofler, erter og bearnaisesauce
Lo/Se Lukket
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