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Ma 3 Graeske frikadeller med krydderkartofler, bbg-sauce og tzatziki
Ti 4 Det grenne kokken: Grgntsagslasagne med salat og hjemmebagt brod
On 5 Kalkunschnitzel med brasede kartofler, bearnaisesauce og arter
To 6 Millionbaf med kartoffelmos og redbeder
Fr 7 Grillkglle med kryddersauce, kartofler, salat
Lo/Se Lukket
Ma 10 | Fiskefilet med persillesauce, kartofler og rakost
Ti 11 | Pglser med kold kartoffelsalat og gron salat
On 12 | Solskinskarbonade med stuvede gronaerter kartofler og redbeder
To 13 | Kyllingebryst med bacon, paprikasauce, kartofler og coleslawsalat
Fr 14 | Sommergryde med kartofler og arstidens gront
Lo/Se Lukket
Ma 17 | Bof med blade lag, kartofler Iagsauce og redbeder
Ti 18 | Paneret flaesk med persillesauce, kartofler og redbeder
On 19 | Stegt kylling med sauce, kartofler og agurkesalat
To 20 | Farseret porre med porresauce, kartofler og dampet blomkal
Fr 21 | Forloren hare med brun sauce, kartofler, benner og tyttebaer
Lo/So Lukket
Ma 24 | Det gronne kokken: Paprikagryde med ris/kartofler og asier
Ti 25 | Fiskefrikadeller med kartofler, persillesauce og gulerodsrakost
On 26 | Ribbensteg med brun sauce, kartofler og redkal
To 27 | Kyllingekedboller med ricotta i tomatsauce, krydderkartofler og gren salat
Fr 28 | Morbrad a la creme med kartofler og hjemmelavet agurkesalat
Lo/Se Lukket
Ma 31 | Paneret sennepskotelet med kartofler, sennepssauce og broccoli
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