CAFEMENU

FOLKEHUSET MARSLET

1.September

Scptembcr

|Frikade|ler med kartofler og stuvet grent

2.September

IMinestrone med hjemmelavet surdejsbrod og parmasan

3.September

|Miljanaerbaf med kartoffelmos og hjemmelavet beder

4.September

|Hamburgerryg med aspargessovs, kartofler og grent

7.September

|Gartnerens Bolognese med farfalle pasta og persille

8.September

/Eggekage med det hele

9.September

Agurkesuppe med valngdder, yoghurt og urter hertil ristet brad

10.September

Ribbensteg med sovs, kartofler og redkal

11.September

|Gryderet med kylling, aerter og knoldselleri hertil ris

14.September

|Fiskelasagne med laks, morksej og spinat hertil salat og dressing

15.September

IRuIIesteg med svesker hertil kartofler og redkal

16.September

Chili con carne med creme fraiche hertil ris og nachos

17.September

Taerte med skinke, brocoli og peberfrugt hertil salat og dressing

18.September

Forloren hare med sovs, kartofler og hjemmelavet beder

21.September

Gryderet med ris og bagte rodfrugter

22.September

Harira med graesk yoghurt og urter hertil ristet bred

23.September

Tarteletter med hons i asparges

24.September

Biksemad med spejlaag og hjemmelavet beder

25.September

Stjernekaster

28.September

Fiskefilet med kartofler og persillesovs

29.September

INakkesteg stegt som vildt med sovs, kartofler og ribsgele

30.September

|Blomkélskarry med ris hertil ristede nedder og urter
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