CAFE HJORTSHOJ

Menuplan for oktober 2024

Ugedag Dato Menu

Tirsdag 1. Boller i selleri med kartofler og redbeder

Onsdag 2. Kalkunschnitzel med krydderkartofler, sauce og salat
Torsdag 3. Stegt medister med stuvet hvidkal og redbeder
Fredag 4, Gullasch med kartoffelmos og asier

Lgrdag/sendag lukket

Mandag 7. Biksemad m/ spejlaeg og redbeder

Tirsdag 8. Ovnbagt fisk med sauce, kartofler og dampet arstidens grant
Onsdag 9. Kotelet i fad med sauce, kartofler og spidskalsalat

Torsdag 10. Efterarsgryde med rodfrugter og kartofler og asier

Fredag 11. Frikadeller med persillesauce, kartofler og redbeder

Lordag/sendag lukket

Mandag 14. Stegt fleesk med persillesauce, kartofler og gulerodsrakost

Tirsdag 15. Det gronne kokken: Kartoffelfrikadeller, stuvet spinat og stegte gulergdder
Onsdag 16. Honningmarineret skinke med paprikasauce, krydderkartofler og salat
Torsdag 17. Stegt kylling med persille og sauce, kartofler og agurkesalat

Fredag 18. Forloren hare med sauce, kartofler, banner og tyttebaer

Lerdag/sendag lukket

Mandag 21. Hvidkalsrouletter med kartofler, sauce og redbeder
Tirsdag 22. Kalkunsteg med fladestuvede kartofler og stegte rodfrugter
Onsdag 23. Hjortshgjgryde med kartoffelmos og radbeder

Torsdag 24, Lasagne m/ salat og redbeder

Fredag 25. Kamsteg med sauce, kartofler og radkal

Lerdag/sendag lukket

Mandag 28. Hamburgerryg med aspargessauce, kartofler og gulergdder

Tirsdag 29. Hvidvinsdampet lyssej, hollandaise, kartofler og rakost (HUSK SUPPEAFTEN 17.30)
Onsdag 30. Karbonade med stuvede graneerter og kartofler

Torsdag 31.

Ret til endringer forbeholdes

Caféen pa Folkehuset Hjortshgj
T@{ Hjortshgj Stationsvej 40
Abningstider: 09.00-13.30
Salg af middagsmad fra kl.11.30-13.00
TIf. 87 13 89 58



