Onsdag
Torsdag
Fredag
Lardag
Sendag
Mandag
Tirsdag
Onsdag
Torsdag
Fredag
Lgrdag
Sendag
Mandag
Tirsdag
Onsdag
Torsdag
Fredag
Lerdag
Sgndag
Mandag
Tirsdag
Onsdag
Torsdag
Fredag
Lgrdag
Sendag
Mandag
Tirsdag
Onsdag
Torsdag
Fredag
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Folkehuset Vestervang
3

Menuplan januar 2025 ~
(S

Abningstider: kl. 09.00-13.00 pa hverdage. <

O

kl. 11.00-13.00 i weekenden.
Den varme mad serveres fra kl. 11.30 til kl. 13.00.
OBS: der er ogsa mulighed for at bestille vegetarretter.

Fiskefilet med persillesovs, kartofler og rakost. Dessert: Hindbaerfromage.

Stegt medisterpalse med kartofler, sovs og radkal

Kalkungryde med ananas, rosiner med ris eller kartofler. Dessert: Rabarbertrifli.
Grillekglle med kartofler, skysovs og coleslaw.

Farseret porre med kartofler, lys sovs og grgntsager. Dessert: Baileys fromage.
Stegt kyllingelar med kartofler, skysovs og bagte gulergdder.

Paneret fleesk med kartofler, persillesovs og r@gdbeder.

Gullasch med kartoffelmos, bagte rodfrugter og surt. Dessert: Pandekage med is.
Fiskefrikadeller med kartofler, dildsovs og rakost.

Wienerschnitzel m. dreng, sm@rsovs og brasede kartofler. Dessert: Chokolademousse.
Rullesteg med svesker, kartofler, skysovs og radkal.

Stegt andebryst med kartofler, skysovs, rgdkal og gele. Dessert: Kirsebaerkage.
Mgrbradgryde med ris eller kartofler og salat.

Lasagne med spidskalssalat og hjemmebagt brad.

Hjemmelavet stjerneskud med dampede og stegt fiskefilet. Dessert: Ablekage.
Farseret blomkal med kartofler, blomkalssovs og dampede grgntsager.

Baf med lag og kartofler, brunsovs, rgdbeder og grent. Dessert: Romfromage.
Braiseret svinekaeber med aeble og timian, sovs, kartofler

Spraengt nakke med lys sovs, kartofler og grgnt. Dessert: Tiramisu

Japansk risret med kylling, surs@d sovs og gra@ntsager

Frikadeller med kartofler, brun sovs og gr@ntsager.

Karbonade med stuvede aerter, gulergdder og kartofler. Dessert: Frugt med racreme.
Kogt torsk med kartofler, sennepssovs, aeg, bacon og redbeder.

Stegt kalvelever med kartofler, lag, champignonsovs og grent. Dessert: Citronfromage.
Vestervangsgryde med megrbrad, bacon, cocktailpglser og ris eller kartofler
Marineret svinekam med kartofler, skysovs, b@nner og perlelgg. Dessert: Islagkage
Kgdsovs med pasta eller kartofler, og radbeder samt grgnsager

Tapasmenu med frikadeller, kylling spyd, tzatziki, humus, kartofler med bacon etc.
Braendende keerlighed med kartoffelmos, rgdbeder og salat. Dessert: Jordbaerfromage
Boller i karry med ris eller kartofler og salat.

Gule eerter med kogt bacon og pelse. Dessert: Hvid chokolademousse.

*Ret til &ndringer forbeholdes NB: Mulighed for frossen takeaway fra caféen Telefon: 87 13 46 26

Tjek ogsa pa Facebook: Folkehuset Vestervang



