CAFEMENU Mars,

FOLKEHUSET HJORTSHOJ

Ma 2 Kalkungryde med ris og asier
Ti 3 Bef med blgde lag, kartofler, sauce og hjemmesyltede redbeder
On 4 Laks med grent, kartofler og sauce
To 5 Klar suppe med boller — tartelet med hgns i asparges
Fr 6 Skinkesteg med paprika, bagte kartofler, sauce og gren salat
Lo/Se Lukket
Ma 9 Polser med varm kartoffelsalat
Ti 10 | Folkehus-gryde med kartoffelmos og hjemmesyltede redbeder
On 11 | Paneret kyllingebryst med persillekartofler, bbg-sauce og arstidens grent
To 12 | Paprikagryde med ris
Fr 13 | Ribbensteg med sauce, kartofler og redkal
Lo/Se Lukket
Ma 16 | Karbonader med stuvede grenarter og kartofler
Ti 17 | Stegt flaesk med persillesauce, kartofler og redbeder

On 18 | Kyllingefrikadeller med sauce, kartofler og bagte rodfrugter

To 19 | Biksemad med spejlaeg og readbeder
Fr 20 | Hjortshgjgryde med kartoffelmos og asier
Lo/Se Lukket
Ma 23 | Sennepspaneret kotelet med fladekartofler og salat
Ti 24 | Fiskefrikadeller med persillesauce, kartofler og gulerodsrakost
On 25 Gammeldags kylling med persille, sauce, kartofler og agurkesalat
(suppeaften se opslag)
To 26 | Hvidkalssuppe med nakke sennep og redbeder
Fr 27 | Kalvefrikassé med kartofler og redbeder
Lo/Se Lukket

Ma 30 | Lasagne med tzatziki og hjemmebagt brod

Ti 31 | Boller i karry med ris og arter
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