
On 1   Stegt kylling a la orange med kartoffelmos og hvidkålsråkost

To  2   Sennepskotelet med sauce og kartofler og syltet græskar                         *Fromage

Fr 3   Mexico-marineret kam med krydderkartofler, sauce, stegte gulerødder

Lø/Sø   Lukket

Ma 6   Kalkungryde med ris, ærter og majs 

Ti 7   Det grønne køkken: Selleribøf, stuvet spinat og kartofler                        *Æbletærte 

On 8   Paneret flæsk, persillesauce, kartofler, gulerodsråkost 

To  9   Dampet lyssej med hvidvinssauce, kartofler, smørdampet efterårsgrønt       *Trifli

Fr 10   Farseret porre med sauce, kartofler, rødbeder

Lø/Sø   Lukket

Ma 13   Kalkun Cordon Bleu bearnaisesauce, kartofler, rodfrugter                  *Ostelagkage

Ti 14   Kokospaneret kylling, flødekartofler og spidskålssalat

On 15   Italiensk kødsauce med pasta/kartofler, revet ost                                     *Æblekage

To  16   Fiskefilet med persillesauce, kartofler, gulerodsråkost og citro 

Fr 17   Område Nord´s gryde med bagt kartoffelmos og surt

Lø/Sø   Lukket

Ma 20   Frikadeller med sauce og kartofler, rødkål

Ti 21   Dampet fisk på grøntsagsbund, sauce og kartofler                                    *Tiramisu

On 22   Fyldt peberfrugt med stegte kartofler og kryddersauce

To  23   Suppedag: Minestronesuppe med hjemmebagt brød                  *Pandekage med is

Fr 24   Brændende kærlighed, rødbeder  

Lø/Sø   Lukket

Ma 27   Karbonade med stuvede grønærter og kartofler

Ti 28   Det grønne køkken: Grøntsagslasagne, salat og brød                             *Æbleskiver

On 29   Ribbensteg, sauce, kartofler og rødkål 

To 30   Braiseret efterårsgryde med sæsonens grønsager og kartoffelmos      *Panna cotta

Fr 31   Cremet græskarsuppe med lækkert tilbehør, hjemmebagt brød - se opslag
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