CAFEMENU (4.

FOLKEHUSET HJORTSHOJ

To 1 Sennepskotelet med sennepssauce, kartofler og asier
Fr 2 Mexico-marineret kam med krydderkartofler, sauce og arstidens gront
Lo/Se Lukket
Ma 5 | Stegt kylling a la orange med kartoffelmos og hvidkalsrakost
Ti 6 Fiskefrikadeller med persillesauce, kartofler og gulerodsrakost
On 7 Kalkungryde med ris/kartofler og bennesalat
To 8 Boller i selleri med kartofler og redbeder
Fr 9 Frikadeller med sauce, kartofler og hjemmesyltede regdbeder
Lo/Se Lukket
Ma 12 | Kokospaneret kylling med fladekartofler, salat med spidskal og &ble
Ti 13 | Dampet laks med porre og gulerod, lys sauce og kartofler

On 14 | Folkehusgryde med kartoffelmos og redbeder

To 15 | Forloren hare med sauce, kartofler og tyttebaer
Fr 16 | Stegt kylling med sauce, kartofler og asier
Lo/Se Lukket
Ma 19 | Skinke med stuvet spinat, kartofler og bagte gulergdder
Ti 20 | Svensk polseret med arstidens grent og bred

On 21 | Biksemad med spejlaeg og redbeder

To 22 | Karbonade med grenarter, kartofler og redbeder
Fr 23 | Lasagne med salat og hjemmebagt brad
Lo/Se Lukket
Ma 26 | Hvidkalssuppe med sprangt nakke, sennep og redbeder
Ti 27 | Fiskefilet med persillesauce, kartofler og gulerodsrakost

On 28 | Braiseret gryde, bagt kartoffelmos og arstidens gront

To 29 HALLOWEEN - Cremet graeskarsuppe med lakkert tilbehgr og hjemmebagt brad
Spis hvad du kan....

Fr 30 Skinkeschnitzel med brasede kartofler, bearnaisesauce, og dampede aerter
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