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Folkehuset Vestervang
9

Menuplan april 2024 »
Abningstider: kl. 09.00-13.00 pa hverdage.

kl. 11.00-13.00 i weekenden. < =
Den varme mad serveres fra kl. 11.30 til kl. 13.00.

OBS: der er ogsa mulighed for at bestille vegetarretter.

O

Kyllinge cordon bleu med stegte kartofler, citronsmgrsauce og eerter.

Den sorte gryde med mgarbrad, bacon, cocktailpglser, ris eller kartofler og grant.
Fiskefrikadeller med kartofler, persillesovs & rakost. Dessert: Fladerand med frugt.
Boller i karry med ris eller kartofler og salat.

Baf med lgg, kartofler, brun sovs, redbeder og grent. Dessert: Hindbaerfromage.
Krydderskinke med lys sovs, kartofler og grentsager.

Koteletter i fad m. champignonsovs, kart, grgnt og asier. Dessert: Baileys fromage.
Stegt kyllingelar med kartofler, skysovs og bagte gulergdder.

Frikadeller med kartofler, brun sovs og salat.

Fiskefilet med kartofler, persillesovs og spidskalssalat. Dessert: Frugtsalat.
Karbonader med stuvede aerter og gulergdder samt surt.

Braendende kaerlighed med mos, redbeder og bannesalat. Dessert: Kirsebeertrifli.
Glaseret hamburgerryg med kartofler, aspargessovs og broccoli.

Farseret porre med kartofler, porresovs og gragnt. Dessert: /£blekage med flade.
Kinesisk risret med kalkun, sursgd sovs og nudelsalat.

Lasagne med blandet salat og hjiemmebagt barbari brad.

Stegt laks m. kartofler, hollandaisesovs & forarssalat. Dessert: Chokolademousse.
Ungarsk gullash med kartoffelmos, bagte rodfrugter og surt.

Ribbensteg med kartofler, skysovs, radkal og asier. Dessert: Rabarbertrifli.
Skipperlabskovs med rgdbeder, purleg, smegr og rugbred.

Rullesteg med svesker, kartofler, skysovs og grent. Dessert: Citronfromage.
Millionbgf med kartoffelmos, redbeder og dampet broccoli.

Pglse med varm kartoffelsalat samt surt.

Stegt kalvelever med champignonsovs, kartofler og salat. Dessert: Jordbaerkage.
Hjemmelavet stjernekaster med stegt fiskefilet samt rejer og dressing.
Wienerschnitzel m. dreng, brasede kartofler, serter & smarsovs. Dessert: Tiramisu.
Forloren hare med kartofler, vildtsovs, ribsgele og grent.

Grillkglle med kartofler, skysovs og gr@nt. Dessert: Islagkage.

Barbecue marineret kyllingebryst med kartofler, tomatsovs og graesk salat.

Klar suppe med kad- og melboller samt tarteletter med hgns i asparges.

*Ret til ®ndringer forbeholdes NB: Mulighed for frossen takeaway fra caféen Telefon: 87 13 46 26

Tjek ogsa pa Facebook: Folkehuset Vestervang



